[Stroblhaus-Starters]

Gebeizter Wildheidelbeerlachs, Apfel | Meerrettich | Buchweizen | Honig | Wildkréuter €16
Rindertatar, Eigelb | Kirbiskern — Kné&ckebrot | Kirbis - Arranchini | Kapern | gepickeltes Gemise € 18
Zero Waste Karotte, Karottentatar | Buttermilch | Ziegenkdse €14
[Salate]

Marktsalat der Saison, Blattsalat | Tomate | Gurke | Hausdressing € 7
K&ferbohnensalat, gesottenes Rindfleisch | Kren | KUrbiskerne & OL €14
[Suppen]

Rinderkraftbrihe, Ochsenschwanzpraline €10
Apfel — Sellerie Suppe, weiBer Portwein | glasierte Maronen € 9
[Hauptspeisen]

Geschmorte Ochsenbacke €29
gerduchertes Kartoffelpiree | glasiertes WurzelgemuUse | Kréuterseitlinge

Austrian Carbonara €19
Wurzelspeck | Eigelb | Grana Padano | schwarzer Pfeffer

Gegrilltes Zanderfilet €28
Kartoffelknédel | Rahmkraut | Blutwurstpraline | Beure Blanc | Dijon Senf

[VEGAN] Selleriesteak €20
SUBkartoffelcreme | Rostzwiebel | Krautstrudel | Jus | Babykarotte

Tagliata vom Entrecdte €25
Knoblauch Ciabatta | Rucola | Kirschtomaten | Parmesan

Wiener Schnitzel vom Kalb €24
Petersilen - ErdGpfel | Preiselbeeren

Iwiebelrostbraten vom Entrecéte €28
Knusperspeckbohnen | Spatzle | Rostzwiebel

Pongauer Kasnocken €18
Rostwiebeln, Salat

[Dessert & Kase]

[VEGAN] Sorbet-Variation, frische Beeren €11
[TIP] Chefs choice - ,Die Zigarre danach €13
Haselnusspraline | Vollmilch Schokoladen Mousse | Whiskey Eichenholz Eis

Pochierte Birne in WeiBwein, Portwein | Ahornsirup | Schoko Ganache | Uhudler - Sorbet €13
»Der Klassiker" - Kaiserschmarrn, Marillen- & Kirschréster (Zubereitungszeit 20 min) €13
K&se aus der Region, Feigensenf-Chutney | Gebdck €12

anno 1624 Stroblhaus Tradition & Modern

Gaste mit speziellen didtischen Bedurfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich Uber die Zutaten unserer Speisen informieren méchten,

wenden sich geme an unser Serviceteam



