
Stroblhaus 
anno 1624 

Tradition & Modern 
 

Gäste mit speziellen diätischen Bedürfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich über die Zutaten 

unserer Speisen informieren möchten, wenden sich gerne an unser Serviceteam 

 

BAR-Classics 
 

tagsüber 

14:00 – 17:30 Uhr 
 

Bärlauchsuppe | grüner Spargel  9,00 

Rinderkraftbrühe | Ochsenschwanzpraline  10,00 
 

Marktsalat der Saison | Tomate | Gurke | Hausdressing 7,00 

Raclette Brot| Käse| Speck | Schnittlauch  13,00 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  25,00 

Petersilien – Erdäpfel | Preiselbeeren 

 

Geschmorter Rinderbraten  26,00 

Rahmwirsing | Rotweinschalotten | Spätzle 

 

Gegrilltes Zanderfilet  28,00 

Kartoffelknödel | Rahmkraut | Blutwurstpraline | Dijon - Senf 

 

Pongauer Kasnocken  18,00 

Röstzwiebel | Marktsalat 

 

Kaiserschmarrn | Marillen & Sauerkirschröster  15,00 
 

Apfel – oder Kirschrahmstrudel  7,50 

Vanillesauce | Schlag 

 

3erlei hausgemachte Sorbets    9,00 

 

Unser TIP für den Abend 
[AUF VORBESTELLUNG bis 15:00 Uhr am selben Tag - ab 2 Personen] 

Fondue chinoise - Putensteak, Schweinefilet, Rinderhüfte, tomatisiertes 

Grillgemüse, Erdäpfelgratin, Marktsalat, Gebäck, Aufstrich, Sauce und Dip 

pro Person € 35 


