Stroblhaus

anno 1624
Tradition & Modern

Winterzeit-Empfehlungen

Steinpilz Consommeé, Ricotta Limetten Tascherl € 9,00
Rindfleischeintopf, Wurzelgemise | Rindfleisch € 9,50
Fleischkrapfen, Speckkraut | Schnittlauch € 15,00
KUrbis-Maronen-Pistazien-Risotto, Gegrillter Ziegenkdse € 19,00
Schweinefilefmedoillons, € 22,00
Pilzrahmsauce | Knépfle | Marktsalat

lRinderbc'jckchen, Rahmwirsing | Kartoffelstampf € 26,00
Halbe Bauernente € 32,00

Glacierte Maroni | Apfelblaukraut | Kartoffelknddel

Hirschricken € 33,00

Portweinjus | Fregola Sarda-Chorizo | Romanesco

[UNSER TIPP] Stroblhaus-Pfannerl-Menu
Vorbestellung am Vortag bis 18 Uhr, ab 2 Personen

Vorweg: Brot & Gebdck
Krauteraufstrich
Grammelschmalz | Liptauer | Salzbutter

Fleischkrapfen | Sauerkraut
Rindssuppen | Frittaten

Geschmorter Burgunderbraten
Zwiebeljus | Apfelrotkraut | Butternockerl
Kasnocken | Tiroler Grostl | Spiegelei

Germknodel
PowidlfUllung | Mohnbutter | Vanillesauce
€ 42,00 pro Person

Gaste mit speziellen didtischen BedUrfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich Uber die Zutaten
unserer Speisen informieren mdchten, wenden sich gerne an unser Serviceteam



