
Stroblhaus 
anno 1624 

Tradition & Modern 
 

Gäste mit speziellen diätischen Bedürfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich über die Zutaten 

unserer Speisen informieren möchten, wenden sich gerne an unser Serviceteam 

 

Empfehlungen 

 

Gerstl-Supp‘n, Grüner Veltliner | Zanderbäckchen €   9,00 

 

[VEGAN] Artischocken-Ravioli, Rotkrautpüree € 14,00 

Jakobsseitling | gepickeltes Gemüse | Gewürzmandel 

 

Bratengröstl  € 18,00 

Geschmorte Zwiebeln | Röstkartoffeln | Spiegelei 
 

Pilzrisotto, Kräuterseitling | Champignon | gegrillter Ziegenkäse  € 19,00 
 

Schweineschnitzel, Kren-Senf-Panade | Kartoffel-Gurken-Salat € 20,00 
 

Lachsforelle € 24,00 

Brokkoli | Zuckerschoten | Heidelbeer-Risotto 
 

Geschmorte Kalbsbrust gefüllt, Kalbsjus € 28,00 

Schwammerl-Risotto 

 

 

[UNSER TIPP] Stroblhaus-Pfannerl-Menu 
 Vorbestellung am Vortag bis 18 Uhr, ab 2 Personen 

 

Vorweg: Brot & Gebäck  
Kräuteraufstrich 

  Grammelschmalz | Liptauer | Salzbutter 
 

Kärtner Kasnudeln | Schnittlauchbutter | Bergkas 
 

Rindssuppen | Frittaten 
 

Geschmorter Burgunderbraten  
Zwiebeljus | Apfelrotkraut | Butternockerl 

Kasnocken 
 

Topfenknödel 

Butterbrösel | Vanillesauce 

€ 38,00 pro Person 

 

 

 


